
Акт ЛЪ1

по итогам проведе}Iия родительского контроля питания в

мБоу оош Jф19

22.09.202]'.

Время: l0,50

I {ель проведения родительского контроля выявление нарушений при организации пи^га-

ния в МБоУ ооШ Jф19

Мы. члены комиссии родительского контроля по питанию:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.

составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
I\4БоУ ооШ Nbl9

I Ia пломеttт проверки ycTaHoBJeHo:
в llaulи(Iии имеется график (питаrlия) приёма пищи;
в IlzuIиLIии график дежурства учителей и администрации,
саIIитарI{ое состояние пишеблока соответствует санитарным нормам и правилам;
все сотрудники пищеблока в униформе, защитных маске и перчатках;
пищевые продукты. продовольственное сырье поступает в столовую с документаци-
ей. которая подтверждает их качество и безопасность;
составJIсIIIIое меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями;
организоваttо бесплатное горяtIее питание обучаюцихся 1- 4 класс;
в IIапичии вся документаIIия по предоставлению горячего бесплатного питания младших
пIкольIlиков;
питаLIие учеников мJIадших классов разведено по времени в соответствии с новыми
CaI IиНал,rи.

Вывол: коN,Iиссия устаI{овилаJ что школьная столовая соответствует требованиям. предъ-

яI]JIяемыN{ }IормативI{о-правовыми актами. Оценка работы школьной столовой признана

).довлетворителыtой. Проведена беседа с поваром по поводу соблюдетtиIо температурно-
го рс)ки},Iа блюд.
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Акт ЛЪ2

по итогам проведения родительского контроля питания в

МБоУ ооШ Ns19

15.10.2021 .

Время: 10.50

I {ель проведения родительского контроля предоставление горячего питания школьни-
кам в l\4БОУ ООШ Nsl9, организация работы столовой.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г,
составиJIи ttастоящий акт в том. что была проведена проверка в школьной столовой
N4Боу оош Jфl9

На пtомент проверки уста}{овлено:
. горячее питаIlие предоставляется всем обучающимся школы с 1- 9 класс.
. столы в обеденноN{ зале чистые, саIIитарное состояние пищеблока удовлетворительное;
. состояIIие столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число посадоч-

IIых ]v{ecT соответствует количеству учащихся питающихся за одно посещение;
. висит график посещения столовой учащимися,
. за ках(дыN,I классов закреплено время посещения столовой и место в столовой
о потоки разведены по времени в соответствии с новыми Санинами,
о сотрудIIиками сто;rовой соблюдаются все санитарные нормы;
. на вссх продуктах I{a MON,IеHT проверки были ценники.

. Сроки реtшизации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствии со-
IlроводитеJI ыIых докумеIjтов.
. Пробы хранятся в специалыIом холодильнике, закрыты крышками.
. В хоJlодильном шкафу готовая IIродукция храrIится в таре, закрытой крышками, в

столоволi tt]чtелись в It€Ulичии соки. сzUIаты, свежая выпечка, первые и вторые блюда;
. Ассортимент продукции. отlIускаемой школьным буфетом разнообразен: в нuLтичии

иNtеется ло 5 наипленований разли.lной выпечки. что пользуется спросом у учащихся.
. ТехIIология приготовлсItия блюд соблюдается.
. Ilролукты всегда свежие. согласно требованиям САНПИН.
. ТемIIературный режим в хололильниках поддерживается (2- б градусов), в холо-

лилыIом ruкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками.
. Rсс готовой порчий соответствует заявленному выходу в меню.

l}ывод: в N4БОУ ООШ Nч19 оргаllизоваI{о предоставление горячего питаIIия школьников
с 1 по 9 класс. Копtиссия призIIапа работу столовой и организацию питания удовлетвори-
тс.llыlой. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

LIлеrtы копл )ии родительского контроля:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
СаиJtlва Т Г З4=_
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Акт ЛЪ3

по итогам проведения родительского контроля питания в

мБоу оош Jtl9
24.|1,202l.
Время: l0.50

I {ель проведения родительского контроля предоставление горячего питаIlия школьни-
кам в МБОУ ООШ N919, организация работы столовой.

Мы. члены комиссии обществеllного контроля по питанию:
Бутова JI.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова'Г.Г.

составиJIи настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
мБоу оош Jtl9

На плоп,tент проверки установлеIiо:
. В плаtlовом порядке идет обеспечение горячим питанием школьников 1- 9 классов,
. Кошлиссией установлено. что работниками столовой соблюдены требования сани-

тарных правил по массе порчий блюд, их пищевой и энергетическоЙ ценности. су-
точной потребности в основных витаминах и микроэлементах.

. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими
картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и

куJIинарных изделий.
. Сто.ltовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами. в

tlелях соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями на-

стояlIцих санитарных правил, а также шкафами для ее хранения около раздаточной
лиIIии.

. Уборка обеденных заIов проводится после каждого приема пищи. обеденные сто-
лы моют горя.tей водой с добавлением моющих средств, используя специально вы-

делеlIIIую ветошь и промаркироваIIную тару для чистой и использованной ветоши.
о МоIошие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в

о сIIсIlиально отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от пищевыХ
проllуктов.

о [J обедеtIном зале Iia видноN,t месте меню, утвержденное директором школы. в ко-
TopoN,I указываются свелеIlия об объемах блюд и названия кулинарных изделий.

. Не допускается присутствие учаtцихся в производственных поN{ещениях столовой.
о IIе привлекаются учащиеся к работам, связанным с приготовлением пищи, чистке

овощей, раздаче готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещениЙ.
. Д",tя мытья рук ус,гаIlовлсIIы уNlывaLцьныс раковиIIы.
. С цслью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная

проба от каждой партии приготовленных блюд.
о ЗапрещеtItlые продукты в питаI{ии детей не употребляются.
. Классные руководители следят за организованIlым питаIIием учащихся.

Вывод: в МБОУ ООШ Nl19 оргаrtизовано предоставление горячего питания школьников
с 1 по 9 класс. Коплиссия призIiаJlа работу столовой и организацию питания удовлетвОРИ-
тельной. Претензий и замечаItий со стороны проверяющих нет.

Члеt lы комц9сии родительского коIIтроля:
Бчтова Jl.II.
Трач А.А.
Костюк В.А.

ta

Саи]ова 1'.Г. С оr,r.,,{------
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Акт ЛЪ4

по итогам проведения родительского контроля питания в

мБоу оош лъ19
17 .12.202|.
Время: 10,50

II'ель проведения родительского контроля предоставление горячего питания школьни-
кам в МБОУ ООШ J\Ъ19. организация работы столовой.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.

составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
мБоу оош J\ъl9

На пломент проверки устаIlовлено:
горячее IIитаIIие предоставляется всем обучающиN{ся школы с l- 9 класс.
столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пишеблока удовлетворительное;
состояI]ие столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число посадоч-
Ilых мест соответствует количеству учащихся питающихся за одно посещение;
висит график посещения столовой учащимися,
за каждым классов закреплено время посещения столовой и место в столовой
потоки разведены по времени в соответствии с новыми СаНиНами,
сотрулlItlкаN{и столовой соблюдаются все санитарные нормы;
на всех продуктах на момент проверки были ценники.

. Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствии со-
проводительных докумеI{тов.
. IIробы хранятся в специаJlыIом холодильнике. закрыты крышками.
. В холодильнопл шкафу готовая продукция хранится в таре. закрытой крышками, в
столовоl"l имелись в IIaLlичии соки. сzIлаты, свежая выпечка, первые и вторые блюда;
. АссортимеtIт пролукции, отIIускаемой школьным буфетом разнообразен: в нсLчичии
имеется :to 15 наимеI{ований разли.lttой выпечки, что пользуется спросом у учащихся.
. 'гехнология приготовлеtlия блюд соблюдается.
. Продукты всегда све)ltие. согласно требованияпr САнпин.
. 'Геп,tпературI{ый 

режим в холодильниках поддерживается (2- 6 градусов), в холо-
лиJIыIоII rrrкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками.
. Вес готовой порчий соответствует заявленному выходу в меню.

Классtt ыс руководители следят за оргаI{изованным питанием учащихся.
I}ывод: в МБОУ OOttI NЬ19 оргаrIизовано предоставление горячего питания школьников
с 1 по 9 класс. Копtиссия призIlапа работу столовой и организацию питания удовлетвори-
тельной. Претензий и заN,lеLIаIIий со стороны проверяющих нет.

Члсttы комиссии родительского контроля:

Костюк R.А.
СаидоваТ.Г. (,t=;!
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Бутова JI.1I.

Трач А.А.



Акт ЛЪ5

по итогам проведения родительского контроля питания в
мБоу оош Nb19

19.01.2022.
Врсrчrя: 10.50

I{ель проведения родительского контроля предоставление fорячего питания школьни-
кам в МБОУ ООШ J\Ъl9. организация работы столовой.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Бутова Л.П.
'Грач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.

составили настояrций акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
мБоу оош Nъ19

[Ia момент проверки установлеIIо:
. В llлановом порядке идет обесгtечение горячим питанием школьников 1- 9 классов,
о КопIиссией установлено, что работниками столовой соблюдены требования сани-

тарных правил по массе порuий блюд, их пищевой и энергетической ценности, су-
то.tltой потребности в основных витаминах и микроэлементах.

. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими
картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и
куJIиIIарных изделий.

. Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, в

целях соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями на-

стояtllих санитарIIых правил. а также шкафами для ее хранения около раздаточной
JIl]IltIи.

. Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. обеденные сто-
J]ы ]\,Iоют горячей водой с добавлением моющих средств, используя специально вы-

де_пеIIIIуIо ветошь и промаркироваlIную тару для чистой и испоJьзованной ветоши.
о Моtощие и дези}Iфицирующие средства хранят в таре изготовителя в

. сIIсIIиаJIьно отведеtlных N,IecTax, недоступных для учащихся, отдельно от пищевых
продуктов.

. В сlбедеItllом зале на видI]оN.{ N,{есте меню, утвер}кденное директором школы, в ко-
TopoN,l указываIоl,ся сведеIIия об объемах блюд и нсIзвания кулинарных изделий.

о IIе ilоIIускается присутствие учащихся в производственных помещениях столовой.
о IIе привлекаются учащиеся к работам, связанным с приготовлением пищи. чистке

овоtllсй, раздаче готовой пищи. резке хлеба, мытыо посуды, уборке помещениЙ.
о Щ-пя Nlытья рук устаIIовлсl]ы уIчIыв€LгIыIые раковиItы.
о С целью коIIтроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная

проба от каждой партии приготовленных блtод.
о Запрешlенные продукты в питании детей не употребляются.
. Классные руково/lители следят за организованным питанием учащихся.

Вывод: в МБОУ ООШ Nl19 оргаrIизовано предоставление горяtIего питаI]ия школьников
с 1 по 9 класс. Комиссия признала работу столовоЙ и организацию питания удовлетвори-
тельной. Ilретензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

Члеttы комцссии родительского контроля :

Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саилова Т.Г.



Акт ЛЪб

по итогам rIроведения родительского контроля питания в

мБоу оош N919

|5.02.2022,
Время: 10.50

I{ель проведения родительского контроля предоставление горячего питания школьни-
кам в МБОУ ООШ ЛЪ19. организация работы столовой.

Мы, члены комиссии обшественного контроля по питанию:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.

составили tlастоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
мБоу оош JФ19

На пломент проверки установлеI{о:
в IiаJlиtIии имеется график (питания) приёма пищи;
в IIсшичии график дех(урства учителей и администрации;
саIIитарное состояние пишеблока соответствует санитарным нормам и правилам;
все сотрудники пищеблока в униформе, защитных маске и перчатках;
пищевые продукты, продовольственное сырье поступает в столовую с документаци-
ей, которая подтверждает их KaLIecTвo и безопасность:
составлсIItIое меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями;
организовано бесплатное горячее питание обучающихся 1- 4 класс;
в Il€LллILIии вся докумеIIтация по предоставлению горячего бесплатного питания младших
шкоJlьIl[1ков:
питаttис учеников N,Iладших классов разведено по времени в соответствии с новыми
CaI IиНами.

Вывоll: в МБОУ ООШ NЬl9 оргаrIизовано предоставление горячего питания школьников
с 1 по 9 класс. Комиссия признала работу столовоЙ и организацию питания удовлетвори-
те.ltьttой. Претеttзий и заNlечаний со стороны проверяющих нет.

Ч-rtеt t ы коNди сси и родительского коIlтроля :

Бутова Jl.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.
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Акт ЛЪ7

по итогам проведения родительского контроля питания в

мБоу оош ]ф19

17.0з.2022.
Время: 10.50

I_|ель проведения родительского контроля предоставление горячего питания школьни-
кам в МБОУ ООШ J\bl9, организация работы столовой.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.

составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
мБоу оош J\Ъ19

На пtомент проверки установлеI{о:
. горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1- 9 класс.
. столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетвори-

тельное;
. состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число по-

садочных мест соответствует количеству учащихся питающихся за одно посеще-
ние,

. висит график посещения столовой учаtцимися,
о за каждым классов закреплено время посещения столовой и место в столовой
. потоки разведеIIы по времени в соответствии с новыми СаНиНами,
о сотрудниками сто.ltовой соблюдаются все санитарные нормы;
о на всех продуктах на момент проверки были ценники.
. Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствии со-

проводительных документов.
. [Iробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышками.
о В холодильном шкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками, в

столовой имелись в н€Ulичии соки, саJIаты, свежая выпечка, первые и вторые блю-
да;

о Ассортимент продукции" отпускаемой школьным буфетом разнообразен: в наJIи-
чиtI имеется до l5 наип,леttований различной выпечки, что пользуется спросом у
},tIащихся.

. l'ехнология приготовлеI{ия блюд соблюдается.

. Продукты всегда свежие, согласно требованиям САНПИН.
о Теп,tпературrrый режим в холодильниках поддерживается (2- б градусов), в холо-

дилыIом шкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками.
о Вес готовой порчий соответствует заявленному выходу в меню.
. Классные руководители следят за организованным питанием учащихся.

Вывод: в МБОУ ООШ }Гч19 оргаr]изоваI{о предоставление горячего питания школьников
с l по 9 класс. Комиссия призIIала работу столовой и организацию питания удовлетвори-
тельной. Претензий и замечаtIий со стороны проверяющих нет.

Члеltы комиссии родительского контроля:

Трач А.А.
Костюк В.А.,
Саидова Т.Г. ( а? <<,-с,--_----'---
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Акт ЛЪ8

по итогам проведения родительского контроля питания в

20,04,2022,
Время: 10.50

Щель проведения родительского контроля предоставление горячего питания школьни-
кам в МБОУ ООШ ЛЬl9, организация работы столовой.

Мы, члеttы комиссии обrцественного контроля по питанию:
Бутова JI.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.

составили настояций акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
мБоу оош Nь19

На пломент проверки установлеt{о:
о В плановом порядке идет обеспечение горячим питанием школьников 1- 9 классов,
о Комиссией установлено, что работниками столовой соблюдены требования сани-

тарIiых правил по массе порчий блюд, их пищевой и энергетической ценности, су-
то.ltlой потребности в основных витаминах и микроэлементах.

. Производство готовых блюд осушествляется в соответствии с технологическими
картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и

кулиtIарных изделий.
о Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами) в

целях соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями на-

стояIлих саIIитарных tIравил, а так>Itе шкафами для ее хранения около раздаточной
лиItии.

. Уборка обеденных залов Ilроводится после каждого приема пищи. обеденные сто-
JIь] моют горячей водой с добавлением моющих средств, используя специаJIьно вы-

деленную ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.
. Моющие и дезинфичирующие средства хранят в таре изготовителя в

о специаJIьно отведеIIных местах. недоступных для учащихся, отдельно от пищеВЫХ
продуктов.

о В обеленном зале на видном N,IecTe меню, утвер}кде}Iное директором школы, в ко-
TopoN,{ указываIотся сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий.

о Не лопускается присутствие учащихся в производственных помещениях столовой.
о IIе привлекаются учащиеся к работам, связанным с приготовлением пищи, чиСтКе

овощей, раздааIе готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещениЙ.
о ffля мытья рук установлены умывальные раковины.
о С целью коIlтроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная

Ilроба от каждой tIартии приготовлеI{ных блrод.
о Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.
о Классtlые руководители следят за организованным питанием учащихся.

Вывод: в МБОУ ООШ J\Ъ19 оргаrIизовано предоставление горячего питаIlия школьников
с 1 по 9 K;Iacc. Коп.tиссия IIризнала работу столовой и организацию питаIIия удовлетвОРИ-
телыtой. IIретеrrзий и заN,IеLIаIIий со стороIIы проверяющих нет.

Члеtlы коN,Iис_сии родительского контроля:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк I].A.
Саидова 1- .I' . ( ,r. ,.1- ( '

--/---



Акт ЛЪ9

по итогам проведения родительского контроля питания в

мБоу оош Jф19

18,05.2022.
Время: 10.50

I]ель проведения родительского контроля предоставление горячего питания школьни-
кам в МБОУ ООШ ЛЪ19, организация работы столовой.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Бутова Л.П.
Трач А.А.
Костюк В.А.
Саидова Т.Г.

составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой
МБоУ ооШ N!19

На MoMctlT проверки установлено:
о В плановоNt порядке идет обеспечение горячим питанием школьников 1- 9 классов,
. Комиссией установлено, что работниками столовой соблюдены требования сани-

тарных правил по массе порчий блюд, их пищевой и энергетической ценности, су-
точной потребности в основных витаминах и микроэлементах.

о Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими
картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и

кулинарных изделий.
. Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, в

I{сJIях соблюдеtIия правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями на-

стоящих санитарных правил. а также шкафами для ее хранения около раздаточной
лиLlии.

. Уборка обеденных заrIов проводится после каждого приема пищи. обеденные сто-
лы N,tоют горячей водой с добавлением моющих средств, используя специально вы-
деJlенную ветошь и промаркироваIlную тару для чистой и использованной ветоши.

о Моющие и дезиllфицирующие средства хранят в таре изготовителя в

. сIIециаJIьно отведенIIых местах, недоступных для учащихся, отдельно от пищевых
lIродуктов.

о В обсденном зале IIа вид}Iом месте меню, утвержденное директором школы, в ко-
тором указываIотся сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий.

о Не допускается присутствие учащихся в производственных помещениях столовой.
о Ile привлекаIотся учашиеся к работам, связанным с приготовлением пищи. чистке

овсlrцей, разлаче готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещениЙ.
о flля мытья рук установлеIIы умывальные раковины.
о С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная

проба от каждой партии приготовленных блюд.
r Запрсщенные продукты в питании детей не употребляются.
. К:lассные руковолители следят за организованным питанием учащихся.

Вывод: в МБОУ ООШ J\Ъ19 организовано предоставление горячего питания школьников
с 1 по 9 K;tacc. Копtиссия призIIала работу столовой и организацию питания удовлетвори-
тельной. Прстензий и замечаIlий со стороны проверяющих нет.

члсltы комиссииис_сии родител ьского контроля :

Бутова JI.II.
Трач А.А
Костюк В.А.
СаиJовlt Т.Г._t<::::7


